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“CONVOCATÒRIA DEL CONCURS “LA BOTIFARRA DE PEROL DEL CENTENARI DE LA CAMBRA OFICIAL DE COMERÇ, INDÚSTRIA I NAVEGACIÓ DE GIRONA”

La Cambra Oficial de Comerç, Indústria i Navegació de Girona, amb motiu del seu primer Centenari vol posar de manifest la qualitat dels productes autòctons de la terra amb aquest objectiu i junt amb el Gremi de Carnissers i Xarcuters Artesans de les Comarques Gironines convoquen un concurs per escollir la Botifarra de Perol del Centenari de la Cambra, producte que se servirà de forma preferent en els actes organitzats en motiu d’aquesta efemèride. El concurs es regeix per les següents:

BASES

Primera .- El concurs és obert a la participació de tots els carnissers associats al Gremi de la demarcació de la Cambra Oficial de Comerç, Industria i Navegació de Girona. La participació en aquest concurs, que és gratuïta, comporta l’acceptació i l’acatament de les seves bases i del veredicte del Jurat.

Segona.- El concurs es convoca per atorgar el premi a la millor Botifarra de Perol en categoria única.  

Tercera.-  Cada carnisseria participant a la convocatòria només podrà presentar una sola referència al premi. 

Quarta.-  Els carnissers participants hauran de garantir i acreditar que poden elaborar la Botifarra de Perol que es presenta al concurs amb una existència mínima de 20 peces a la setmana. 

Cinquena.- Els carnissers concursants hauran d’acreditar que els preus de venda de les referències de Botifarra de Perol que presenten són,  a la data de la convocatòria del concurs: entre 7 i 12 €/Kgr. 

Sisena.- Els carnissers concursants hauran de presentar la mostra de la seva referència de la Botifarra de Perol a la seu del Gremi de Carnissers i Xarcuters Artesans de les Comarques Gironines (Finca Camps i Armet s/n 2º planta – 17121 Monells) de 9:30 a 14:00 i de 15:00 a 18:00 des del 13 fins al 24 de setembre, no admetent-se cap mostra presentada posteriorment.

Setena.- La forma de presentació són 2 quilos de Botifarra de Perol envasada al buit i degudament etiquetada. 

Vuitena.- El Jurat del concurs estarà format per dos carnissers de reconegut prestigi, pel president de la Cambra de Comerç de Girona, vicepresident de la Cambra de Comerç de Girona, per un membre de la Comissió Centenari Cambra, dos crítics gastronòmics i un alumne del Grau Mig de Carnisseria i un tècnic de l’IRTA . El jurat serà presidit pel president de la corporació, i actuarà de secretari, amb veu i sense vot, el gerent del Gremi de Carnissers i Xarcuters Artesans de les Comarques Gironines. La condició de membre del Jurat serà incompatible amb la de concursant.

Novena.- El tast de Botifarra de Perol es realitzarà a la seu de l’IRTA el dia 28 de setembre de 2010.
Desena.- El Jurat emetrà el seu veredicte el dia 4 d’octubre de 2010 i la Cambra de Comerç de Girona el notificarà immediatament a tots els concursants. La Botifarra de Perol guanyadora s’anunciarà i es presentarà en un acte públic, amb els mitjans de comunicació, al punt de venda del guanyador. Aquesta corporació garanteix l’absoluta confidencialitat dels carnissers que es presentin al concurs i només donarà a conèixer el carnisser guanyador.

Onzena.- La Botifarra de Perol guanyadora del concurs lluirà, junt amb l’etiqueta habitual, el distintiu “ Escollida Botifarra de Perol del Centenari de la Cambra de Comerç de Girona”,  i el logotip del centenari, que la Corporació proporcionarà al carnisser guanyador.

Dotzena.- La Cambra de Comerç de Girona es compromet a adquirir un mínim de 500 unitats de la Botifarra de Perol guanyadora del concurs a la carnisseria presentadora de la mateixa.

Tretzena.- La participació al concurs comporta l’acceptació tàcita i el compliment estricte de les presents bases.”
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